IN CASO D’ INTOLLERANZA AL GLUTINE RICHIEDERE IL MENU’ DEDICATO

LA NOSTRA CUCINA
I PRIMI
PENNE ALL’ AMATRICIANA pomodoro guanciale pecorino pepe -----=-====------ €10.00
SPAGHETTI CACIO E PEPE pecorino e pepe €10.00
SPAGHETTI ALLA CARBONARA guanciale pecorino tuorlo d’uovo pepe ------ €10.00
GNOCCHI * GOGONZOLA NOCI E MIELE €12.00
GNOCCHI * AL PESTO / AL POMODORO €10.00

LUNETTE * BURRO E SALVIA pasta ripiena ricotta e spinaci burro e salvia --- € 11.00
AGNOLOTTI* ALLA PIEMONTESE pasta ripiena di carne con sugo di stufato - € 12.00
RISOTTO SALSICCIA E ZAFFERANO mantecato con burro e grana padano -- € 12.00
RISOTTO RADICCHIO E TALEGGIO mantecato con burro grana padano ------- €12.00

TROFIE ALLA PORTOFINO* trofie al nero di seppia pomodoro pesto olive taggiasche - € 12.00

GNOCCHI Al FRUTTI DI MARE* cozze vongole pomodorino prezzemolo ------- €14.00
RISOTTO ALLA PESCATORA* cozze vongole gamberi pomodorini -------------- € 14.00
SPAGHETTI ALLE VONGOLE* aglio olio e prezzemolo vongole* ----=-======z=x--- €12.00

SCIALATIELLI ALLO SCOGLIO* cozze vongole gamberoni mazzancolle pomodorini --- € 14.00

I SECONDI DI CARNE
MANZO Al FERRI --- (250 GR. CIRCA) €12.00
POLLO Al FERRI €9.00
COSTATA DI MANZO --- (650/700 GR. CIRCA) € 20.00
TAGLIATA DI MANZO --- (280/360 GR. CIRCA) € 16.00
HAMBURGER* CON PATATINE O INSALATA €12.00
SALAMELLA ALLA PIASTRA €10.00
COTOLETTA DI MANZO O DI POLLO ALLA MILANESE €10.00
GRIGLIATA MISTA --- (petto di pollo salamella hamburger* tagliatina) ---------- € 20.00

*preparati con alcuni ingredienti surgelati



IN CASO D’ INTOLLERANZA AL GLUTINE RICHIEDERE IL MENU’ DEDICATO

LA NOSTRA CUCINA

I SECONDI DI PESCE
COZZE* ALL’ARRABBIATA (pomodoro peperoncino aglio olio) ---------- €10.00
IMPEPATA DI COZZE* AL VERDE (prezzemolo aglio olio pepe) ---------- €10.00
TAGLIATA DI TONNO* € 14.00
GRAN FRITTO MISTO *(calamari gamberi e ciuffi alborelle e sarde) ----- € 20.00
FRITTO DI CALAMARI * € 16.00
SPADA * Al FERRI 250/300 GR. € 14.00
SALMONE* ALLA PIASTRA € 14.00

GRIGLIATA MISTA DI PESCE* salmone spada tonno gamberoni calamaro € 22.00

I CONTORNI
INSALATA VERDE O DI POMODORI €4.50
PATATINE FRITTE* CON SALSE €4.50
VERDURE LESSE* €4.50
VERDURE GRIGLIATE € 5.00
PURE € 5.00

FORMAGGI MISTI gorgonzola brie toma all’erbette taleggio grana p. --- € 12.00

LE INSALATONE
VEGANA (lattuga rucola carote pomodori finocchio) € 8.00
PRIMAVERA (lattuga pomodori mozzarella olive verdi mais) =--==-=======--- €9.00
NIZZARDA (lattuga mais tonno uovo sodo olive verdi mozzarella) ------ €10.00
MEX (lattuga fagioli tonno pomodoro secco cipolle) €10.00

*preparati con alcuni ingredienti surgelati



ANDIAMO “IN CANTINA”

VINI ROSSI
BARBERA DEL MONFERRATO D.O.C. AGRIC SULIN 13° - PIEMONTE ----=-=--- €13.00
DOLCETTO DEL MONFERRATO D.O.C. SULIN SINE 12.5° - PIEMONTE --------- €13.00

DOLCETTO DI DOGLIANI AZIENDA AGRIC. ASSOCIATA 13° - PIEMONTE ----- €13.00

BARBERA D’ ASTI SUP. D.O.C.G. | TRE VESCOVI 14.5° - PIEMONTE ---=-=-=--- € 18.00
VINI BIANCHI

MONFERRATO BIANCO D.O.C. AGRICOLA SULIN 12.5° - PIEMONTE ----=-=----- €13,00

GEWURZTRAMINER D.O.C. ZEMMER 13.5° - ALTO ADIGE € 18.00

GAVI CA BIANCA D.0O.C.G. 12° - PIEMONTE €16.00

ROERO ARNEIS LODALI D.O.C.G. 13° - PIEMONTE €16.00

FALANGINA DEL BENEVENTANO |.G.T. O’ GUERRIRO 13° - CAMPANIA ------- €13.00



ANDIAMO “IN CANTINA”

FRIZZANTI £ SPUMANTI

PIEMONTE CHARDONNAY-FRIZ-D.0.C. AGRICOLA SULIN 12.5° - PIEMONTE - € 13.00

GRAN CUVEE DI ABBAZIA BRUT METODO CHARMAT 11° - PIEMONTE ------- € 14.00
VALDO PROSECCO MILLESIMATO 11° - VENETO €16.00
VINI DOLCI
MOSCATO D’ ASTI FERMO D.O.C.G. 6° - PIEMONTE €15.00
ASTI SPUMANTE D.O.C.G. 7° - PIEMONTE €15.00
LE MEZZE BOTTIGLIE
BARBERA D’ ASTI SUP D.O.C.G. | TRE VESCOVI 13,5° - PIEMONTE ----=-=-=---- €9.00

ROERO ARNEIS 13.5° -- ANTERESIO CASCINA CHICCO - PIEMONTE ---=-=-=--- €8.00



IN CASO D’ INTOLLERANZA AL GLUTINE RICHIEDERE IL MENU’ DEDICATO

LE NOSTRE BIRRE

BIONDA ALLA SPINA GROLSH PREMIUM LAGER 5.0° OLANDA

Piccola chiara 20cl € 3.00
Media chiara 40cl € 5.00
Grande chiara 100cl €9.00
ROSSA ALLA SPINA SAINT BENOIT AMBRE’E 6.5° BELGIO
Piccola 20cl € 3.50
Media 40cl € 6.00
Grande 100cl €10.00

IN BOTTIGLIA € 5.00

Beck’s / Ceres / Tennent’s Super / Heineken / Corona extra
Peroni 0.0 (analcolica) / Theresianer India Pale Ale ---- tutte 33 cl
Moretti in bottiglia 66 cl ----- € 5.00 Menabrea in bottiglia 66 cl ----- € 5.00

BIRRA SENZA GLUTINE IN BOTTIGLIA 33 CL € 5.00
PERONI 4.7°/ DAURA 5.2°/ MAHOU 5.5°/ DAURA IPA 6.6°

NORBERTUS BIRRA DI PREGIO BAVARESE 50 CL € 6.00

BIONDA DOPPIO MALTO 7.5°
ROSSA DOPPIO MALTO 7.5°
WEIZEN ALTA FERMENTAZIONE 5.8°

BIRRIFICIO ARTIGIANALE SANT ANDREA 75 CL € 10.00

LEONE PILS BIONDA 5.3° GALLO AMBRATA 6.9°

ARTIGIANALI SENZA GLUTINE BIERE DU CLAN 33 CL € 5.50
Bianca 4.5° Rossa 6.0° Bionda 5.0°



IN CASO D’ INTOLLERANZA AL GLUTINE RICHIEDERE IL MENU’ DEDICATO

BEVANDE

ACQUA POTABILE MICROFILTRATA -- NATURALE / FRIZZANTE 75cl - € 2.50

PANACHTE (birra e gassosa) --- Piccola 20cl € 3.00
--- Media 40cl € 5.00

COCA COLA ALLA SPINAESIGENMEE €2.50
--- Media 0,4 L. € 4.00

BIBITE ANALCOLICHE
Coca cola/ Coca cola zero / Fanta / Sprite 330 cl in lattina € 3.00
Aranciata amara / Chinotto / Tonica 330 cl in lattina € 3.00
EstaThé limone o pesca 33 cl. in lattina € 3.00
VINO IN CARAFFA

Bianco Castelvecchio frizzante 11° 25cl --- € 3.50
Bianco fermo Cortese (Vinchio Vaglio Serra) 12,5° 50cl --- € 6.00
Barbera fermo Dei Viginti (Vinchio Vaglio Serra) 13° 100cl - € 10.00
LIQUORI / GRAPPE/ AMARI - €3.50
Caffe / decaffeinato / d’orzo / ginseng / marocchino €1.50
Caffe corretto / Cappuccino / Thé caldo €2.00

COPERTO ----€1.50



IN CASO D’ INTOLLERANZA AL GLUTINE RICHIEDERE IL MENU’ DEDICATO

UN DOLCINO

Crema catalana € 5.00
Tiramisu € 5.00
Panna cotta - Bianca /ai Frutti di bosco / al Caramello / al Cioccolato ---- € 5.00
Pizza alla nutella (consigliata per almeno 2/3 persone) € 8.00
Profiteroles al cacao chiaro € 5.00
Profiteroles bianco € 5.00

Cheese Cake di nostra produzione vegane e senza glutine (con soia) --- € 5.00

Souffle’ cuore caldo al cioccolato € 5.00
Mousse Pistacchio / Choconut / Nocciola / senza glutine e lattosio ------- € 5.00
I GELATI
Meringata € 5.00
Meringata al cioccolato o al Gran marnier € 6.00
Pupazzo gelato per bambini S.G. fragola /cioccolato/ vaniglia ------------- € 5.00
Semifreddo al torroncino o al caffé € 5.00
Tartufo scuro e tartufo bianco € 5.00
Limone ripieno € 5.00
Cocco ripieno € 5.00
Affogati vari gusti ---- Caffé / Cioccolato / Amarena € 5.00
Gelato sfuso in coppa gusto Crema o Limone 3 palline €5.00
SORBETTO AL LIMONE €2.50
Macedonia -------- al naturale o zucchero e limone €4.00
Macedonia con gelato o con maraschino € 5.00

Ananas al naturale o con maraschino -€4.00/5.00




T

IN CASO D’ INTOLLERANZA AL GLUTINE RICHIEDERE IL MENU’ DEDICATO

I NOSTRI ANTIPASTI

BRUSCHETTA CLASSICA €5.00
Pomodoro e basilico fresco

CAPRESE CON BUFALA DI BATTIPAGLIA €10.00
Pomodoro, bufala di Battipaglia, origano e olio extravergine di oliva

TRIS PIEMONTESE €12.00
Girello di vitello con salsa tonnata e capperi, lingua in salsa verde, insalata russa

BATTUTA DI FASSONA 200GR CA. €12.00
Carne cruda, olio d'oliva sale e pepe.

AFFETTATO MISTO CON GNOCCO FRITTO * -- €14.00
Prosciutto crudo di Parma, pancetta, prosciutto cotto, salame crudo del Monferrato e salame cotto
ANTIPASTO "LA STELLA" € 15.00
Insalata russa, vitello tonnato, peperoncino con tonno, Alici marinate, battuta di fassona.

ALICI MARINATE €9.00
marinate in olio, aceto e prezzemolo

STELLA DI MARE * €16.00
Affettati di pesce affumicato tonno pesce spada marlyn blu, insalata di mare, salmone norvegese
INSALATA DI MARE * -€13.00

Polpo, gamberetti, cozze, surimi, olive, olio, prezzemolo e limone

MENUWPER I VOSTRI BIMBI
Gnocchi* al sugo o al pesto € 6.00
Pennette al sugo o al pesto € 6.00
Hamburger* con patatine*® €9.00
Milanese di manzo o pollo con patatine* €9.00
Manzo o pollo ai ferri con patatine* €9.00

* preparati con alcuni ingredienti surgelati



